
Menu Inspiration

Entrée / Plat ou Plat / Dessert 26€
ou

Entrée / Plat / Dessert 32€
ou

Plat du jour 18€

Nos Formules

Menu Degustation 95€
Uniquement le soir sur réservation 

et pour l’ensemble de la table

Prémices / Mise en Bouche / Entrée
Poisson

Trou Provençal
Viande

Fromage / Dessert

Menu Enfant 15€

Boisson

Viande ou poisson, 
accompagnement du jour

Boule de glace

Menu Evasion 38€

Prémices

Trompe l’oeil de raviole ouvert à la burratina di bufala
pesto et pignons torréfiés.

ou
Aïoli de cabillaud sur salade de pommes de terre 
à l’huile d’olive aux cébettes et anchois marinés.

Filet de loup rôti au fenouil, 
purée de patate douce à l’orange, bisque de favouilles.

ou
Suprême de pintade farci aux citrons confits et aux poireaux,

crique ardéchoise, jus au romarin.

Possibilité de dessert en supplémentau choix à la carte.



Pavé de chocolat noir à la pistache, crème anglaise à la vanille de Tahiti 

Pour Commencer

La Carte

Pour continuer

Foie gras de canard en terrine parfumé au porto,
chutney pomme-mangue brioche toastée.

ou

Saumon mariné au yuzu et à l’aneth,
tartare de crevettes aux baies roses.

ou
Aïoli de cabillaud sur salade de pommes de terre
à l’huile d’olive aux cébettes et anchois marinés.

ou 

Trompe l’oeil de raviole ouvert à la burratina di bufala,
pesto et pignons torréfiés.

21€

19€

18€

17€

Filet de loup rôti au fenouil, purée de patate douce à l’orange,
bisque de favouilles.

ou
Pastilla de poulpe en persillade, échalotes caramélisées,

coulis de tomate au pastis.

ou
Tournedos de boeuf, poêlée de champignons aux févettes,

sauce estragon et chips de lard fumé

ou
Suprême de pintade farci aux citrons confits et aux poireaux,

crique ardéchoise et jus au romarin.

30€

35€

37€

29€



Pour les Gourmands

Toute l’équipe vous souhaite de passer un agréable moment. 

“La gastronomie est l'art d'�iliser
la nourr�ure pour créer le bonheur.”

Theodore Zeldin

Assiette de fromages.

ou

Feuillantine de fruits rouges, 
mousseline vanille bourbon et son coulis.

ou

Fondant au chocolat noir,
coeur à la crème de pistache façon Dubaï.

ou

Crème brûlée à la lavande

ou

Café gourmand

14€

14€

12€

13€

16€


