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Entrée / Plat ou Plat / Dessert 26€
ou
Entrée / Plat / Dessert 32€

ou
Plat du jour 18€

%rza f{/aﬂ}m S56€

Premices

Press¢é de caille et ris de veau aux morilles, sauce gribiche.
ou
Panna cotta a la bisque de crustaces, gambas croustillante au piment d'Espelette.

Filet de daurade parfumeé au fenouil,
barigoule de légumes, creme citronnée au yuzu.
ou
Supreme de pintadeau farcie aux girolles,
pommes grenailles confites & la graisse de canard, sauce foie gras.

Dessert du moment.
ou
Assiette du Maitre Fromager.

-

ﬂ//emt Qe/gaffaft‘m 95€ ﬂ//emt ﬁz/mf 15€

Uniquement le soir sur réservation

et pour l'ensemble de la table Boisson

Premices / Mise en Bouche / Entree Qcc\/é?n%doegg;mp@%IfSé)S'jOUr
Poisson
Trou Provencal
Viande
Fromage / Dessert

Boule de glace
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%a/o deme/zceﬁ

Press¢ de caille et ris de veau aux morilles,
sauce gribiche.

ou
Panna cofta & la bisque de crustaces,
gambas croustillante au piment dEspelette.

ou
Foie gras de canard en terrine parfumé au porto,
compotee doignons & la framboise.

ou

Velouté de cepes cremeux et Saint Jacques snackees,

chips de lard fumé.

O

%a/o conlinuer

Supreme de pintadeau farcie aux girolles,
pommes grenailles confites & la graisse de canarg,
sauce foie gras.

ou
Filet de boeuf poelé aux morilles,
gateau de pommes de terre et petits legumes.

ou
Saint Pierre roti aux legumes oublies,
¢crase de pommes de terre, bisque de favouilles.

ou
Filet de daurade parfume au fenouil,
barigoule de legumes, creme citronnée au yuzu.

16€
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Assiette du Maitre Fromager.
ou

Pavlova framboise litchi citron vert
et son coulis.

Oou

Mystere chocolat noir caramel,
cceur coulant a la clémentine corse.

Oou

Tarte tatin aux pommes caramélisées
et sa creme glaceée.

Tk T

Toute I'équipe vous souhaite de passer un agréable moment.




